CABANE BELLA-TOLA

RESTAURANT & LODGE ALPIN

Célia, Alex et toute I’'équipe vous
souhaitent la bienvenue!

La Cabane Bella-Tola est ouverte été
comme hiver, une partie intérieure et une

grande terrasse ensoleillée vous accueille.

La carte fait la part belle aux saveurs
locales. Fondues, tartares ou burgers
raviront vos papilles, accompagnés par
des crus locaux. Vous ne refuserez pas un
rhum arrangé, spécialité du patron, avant
de partir!

La Cabane propose également 41 lits
répartis dans des chambres de 2 & 8

lits. Tant les groupes que les individuels
sont les bienvenus. Les écoles bénéficient
également de tarifs attractifs pour les
camps de ski.

N’hésitez pas & nous demander une
proposition de menus pour banquets,
mariages, anniversaires, sorties de

groupes ou sorties d'entreprises d I'adresse

mathieu.moreau@funiluc.ch ou au
+4127 47615 67.

ﬁ St-Luc Chandolin

@stluc.chandolin

#STLUCCHANDOLIN
#VALDANNIVIERS

www.cabanebellatola.ch

POUR 'APERO

Planchette composée de charcuterie
des Salaisons d’Anniviers, tomme aux herbes de
Vissoie | 29.00

Portion de potatoes (= 250 gr) | 8.50

SALADES ET ENTREES

Soupe fagon « Papet Vaudois » & la saucisse fumée,
servie avec du pain et du fromage d’Anniviers | 14.00

Salade verte | 9.00
Salade mélée aux légumes croquants | 12.00

Salade de tomme panée, vinaigrette
aux noix grillées | 26.00

Salade Cabane: lardons, croltons, des de fromage
d’Anniviers, ceuf dur | 23.00

Salade Nordique au saumon fumé sur toast de pain &
I'ail et creme citronnée ciboulette | 26.00

CROUTES AU FROMAGE

CroUte nature, gratinée au fromage d raclette | 24.00

CroQte jambon fromage | 25.50

Suppléments (oeuf ou lard grillé) | 1.50

FONDUES AU FROMAGE

Fromagerie d’Anniviers
Minimum 2 personnes

Nature | 26.00

A la tomate | 29.00
(servie avec des pommes de terre)

Supplément pour individuel | 4.00

N\

SPECIALITES DE LA CABANE

Cornette Bella-Tola aux lardons et oignons, gratinée
au fromage de la Vallée |24.00

Burger d'Herens (= 150g) servi avec salade verte et
pommes rustiques épicées | 28.00

Tartare de boeuf Suisse traditionnel (= 180gr),
servi avec salade verte, toast de pain grillé
et pommes frites | 32.00

Tartare de boeuf «Cabane» parfumé a I'Abricotine,
abricots secs, servi avec salade verte, toast de pain
grillé et pommes rustique épicées | 33.50

GRILLADES

Magret de canard entier sur pierre chaude, sauce
myrtilles avec pommes de terre en robe des champs,
sauce ciboulette ou pommes rustiques épicées

demi marget | 36.00 - entier | 42.00

Entrecote sur pierre chaude, beurre aux herbes
avec pomme de terre en robe des champs,
sauce ciboulette ou pommes rustiques épicées

= 200gr | 36.00 - =~ 300gr | 44.00

Brochettes de gambas et saumon marinée au citron
vert, aneth, pommes de terre en robe des champs,
sauce ciboulette ou pommes rustiques épicées

| 36.00

POUR LES ENFANTS

Jusqu’‘a 12 ans, avec un sirop

Steak haché d'Hérens (100gr),
pommes rustiques | 12.00

Penne & la sauce tomate | 12.00

DESSERTS MAISON

Tarte aux myrtilles | 8.00

Tarte aux abricots rétis au romarin | 8.00

Moelleux au chocolat 70%, coeur coulant Toblerone | 9.00

BOISSONS

Minérales

Henniez verte

Henniez bleue

Coca-Cola |/ Coca-Cola Zero
Limonade

Ramseier [ Schorle

Thé froid (péche ou citron)
Rivella rouge / bleu

Sirop (menthe, cassis, grapefruit)
Thé froid maison

Jus de fruits
Jus de Pomme Iris

Jus d'abricot Iris

Biéres et cidres
Eichhof

Erdinger bouteille
Cidre La Pépite

Boissons chaudes

Café, espresso, ristretto

Thé, infusion

Renversé

Cappuccino

Chocolat chaud (Caotina ou Ovo)
Chocolat viennois, café viennois
Choco-rhum chantilly

Irish coffee

Café Bella-Tola

Apéritifs et digestifs

Rhum, whisky, Ricard

Martini, Suze

Eau de vie de poire / abricot
Génépi, vieille prune
Amaretto, Baileys
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